














Vollservice
aus einer 
Hand!

Kompetenz
Beratung

Qualität

Werbung
 bringt Erfolg!



Herzlichen Dank

sagen wir allen Verwandten, Freunden,
Nachbarn und Bekannten, die ihm im Leben
Zuneigung und Freundschaft schenkten.
Danke all jenen, die ihn auf seinem letzten
Weg begleiteten und ihre Anteilnahme auf so
vielfältige Weise zum Ausdruck brachten.

Hochstein, im April 2017

Und überall sind Spuren
 Deines Lebens

Josef Eggenmüller

20. März 2017

Lilli Eggenmüller und 
Kinder mit Familie

Bruckwörthweg 28

Fahrräder - Zubehör - Reparatur

Öffnungszeiten:
Di. - Fr.  15.00 - 19.00 Uhr
Sa.       10.00 - 12.00 Uhr0

oder nach Vereinbarung.
Tel. 09074/956269
od. 09074/5549

NEU im Fahrradshop

Fahrräder nach Maß
ERGO–Scanner und Ihr Rad passt!!

E–Bike-Verleih

www.hoechstaedter-fahrradshop.de

Frühjahrsangebote und Vorjahresmodelle
zu Sonderpreisen

Annahme von Altfahrrädern
für gemeinnützige Zwecke!

Praxis für 
Naturheil-

kunde
Martina Hattler
Heilpraktikerin

Tel. 
0906/9999283

Die Ausbildung zur “Energetischen Heil- und Sportmassage”, 
die von der Dozentin und Heilpraktikerin Martina Hattler 
gelehrt wird, ist in 3 Teile gegliedert. Nach drei 
Kurswochenenden sind Sie befähigt, energetische Massagen 
als Ganzkörpermassage durchzuführen. 
Im Grundkurs 1 erlernen Sie die Grifftechniken für die 
Rücken-massage, die Schulter-Nacken-Massage und für die 
Kopf-Gesichts-Massage. Außerdem bekommen Sie theore-
tisches Wissen, wie Grundkenntnisse in der Anatomie des 
Rückens, an die Hand.
Im Grundkurs 2 werden die Grifftechniken für die Arm- und 
Beinmassage vermittelt sowie bereits Erlerntes vertieft. 
Zusätzlich erhalten Sie weitere wichtige Einblicke in die 
Anatomie und Tipps für das praktische Arbeiten. Im 3. Teil als 
Abschlusskurs erlernen Sie Grifftechniken für die 
Fußmassage und den Oberkörper sowie den Ablauf einer 
Metamorphischen Massage. Des Weiteren wird der Ablauf 
einer Ganzkörper-massage trainiert. Nach Abschluss der 
einzelnen Kursteile erhält jeder Teilnehmer ein detailliertes 
Skript sowie ein Zertifikat über die Ausbildung.
Die Ausbildung kostet 188 Euro pro Teil und beginnt mit dem 
Grundkurs 1 am Samstag, 29.04. und Sonntag, 
30.04.2017. Der Grundkurs 2 findet vom 03.06. bis 
04.06.2017 und der Abschlusskurs vom 01.07. bis 
02.07.2017 statt 
(Kurszeiten jeweils von 9 bis ca. 16 Uhr).
Ort: Praxis für Naturheilkunde, Dr.-Otto-Str. 10, Donauwörth

Anmeldung unter: Tel. 0906/9999283

Ausbildung “Energetische 
Heil- und Sportmassage”

NEU! Wimpernverlängerung Hammer-Einführungspreis



Frohe Ostern

Fahrdienst

� Fahrten zur Chemotherapie �

Bissingen 
Tel. 0 90 84 / 920 430

info@taxi-roethle.de



LAGERVERKAUF
Sie können bei uns vom Lager erwerben:

• Kies • Sand • Splitt • Mineralschotter

Größere Mengen sind 
frei Baustelle lieferbar.

Bitte kontaktieren Sie uns! Wir freuen uns auf Sie!

Suche Baugrundstück 
oder renovierungsbedürftiges

 bzw. abbruchreifes 
Gebäude direkt in Bissingen

Tel.: 0171/7754291
0



Tapfheim - Tel. 09070 1394 - Fax. 09070/921095

Für Ostern empfehlen wir
frisches Lamm- und Kalbfleisch,

saftigen Osterschinken roh oder gekocht
in großer Auswahl.

Auf Bestellung backen wir Osterschinken im Brotteig ein! 

Frohe Ostern wünscht

das Team

von der Metzgerei Joachim
0

Eigene Schlachtung und eigene Herstellung!

Festtagsaufschnitt
mit Schinken und Salami 100 g -,98 €
Rostbraten
gut abgehangen 100 g 1,79 €
zartes Rinderfilet 100 g 2,79 €
0

Porsche 911 

von Privat gesucht

Tel. 0163/9873030

Gyros, küchenfertig 100 g   -,85 €
deftige Knoblauchstange 100 g   -,79 €
Eierwurst oder 
Champignonlyoner 100 g   -,77  €
Gelbwurst 1a, 
mit oder ohne Petersilie 100 g   -,69 €

Angebot von Mittwoch, 19.04. – Samstag, 22.04.17

Eigene Schlachtung! Aus der Region für die Region.

Unsere Öffnungszeiten
Montag u. Donnerstag 7.00 - 13.00 Uhr
Mittwoch u. Freitag 7.00 - 18.00 Uhr
Samstag 7.00 - 12.00 Uhr

      Dienstag geschlossen

Fleischereifachverkäufer/in gesucht
Wir suchen

 zur Verstärkung unseres Teams  ein/e Verkäufer/in 
mit abgeschlossener Berufsausbildung,

Engagement und Eigeninitiative.

Filiale Bissingen • Marktstr. 10 • Telefon 09084/9608799

Mit Gold ausgezeichnet! 
Bei einer freiwilligen Brotprüfung

 wurden folgende Brote 
eingereicht und ausgezeichnet:

0

Roggenvollkornbrot
Dinkelvollkornbrot
Frankenlaib
rund+gesund


